CREATE HOPE
in the WORLD ROtary
Uppsala Glunten

Veckobrev nr. 9

»
Ta betalt fOor gammal ost

Ibland undrar jag vad jag haller pd med. Detta dr en sadan dag. Varfor dra dit pepparn vixer
och detta helt frivilligt? Som vanligt slar jag bort fragan och forsoker tinka positivt. Snart
far jag dka hem till regn och kyla, sova i egna sédngen och ga pa Rotary. Hirligt! Jag kinner
mig genast bittre.

Jag vet inte varifran "fa betalt for gammal ost" i bemérkelsen "ge igen" [for ndgon oforritt]
kommer ifran. Det sdgs att uttrycket uppkom nér langlagrad ost gjordes i skogslédnen och
hann bli fran och osmaklig under den ldnga transporten till hufvudstaden, vilket kramarna
[som bestillt osten] naturligtvis ogillade. Nagot sdger mig att denna forklaring &r en faktoid
men jag har lart mig att aldrig kolla fakta nér man har en bra story.

Nu #r det inte om gamla ostar utan traditionell osttillverkning som prof. Ase Lundh ska
prata. Frdn vanligtvis vélunderrittad kélla har jag forstitt att hon gor det pa ett mycket
smakligt sitt. Alltsa ser jag fram emot att triffa henne — och dig ocksa forstas — pa tisdag.

TISDAG 29 augusti 07:30 - 08:30; hotell Duvan, festvaningen 1 tr.

Traditonell osttillverkning — hur skiljer den sig mellan olika ostsorter?

Prof. Ase Lundh inviger oss i ostmassans mysterier.

All ost tillverkas i princip utifrdn samma ravaror, dvs mjolk, 16pe och mjolksyrabakterier.
Trots detta finns det uppskattningsvis 1400 olika osttyper listade i vérlden, varav ett 1000-
tal bara i Frankrike. Hur gar traditionell osttillverkning till och hur fir man till den stora
variationen i ostars smak och konsistens? Ase Lundh, SLU, ger svaren.

Gistvird: Goran Magnussson
Vinlotteri: Kim Persson
Anmal deltagande till rotary@jannersten.com alt. 0736385313 senast mandag 12:00

OVRIGA PROGRAM I VECKAN
G4 in pé klubbens hemsida for att se de andra uppsalaklubbarnas program.

Léngre bort: Ga in p4 hemsidan och klicka pa den gula knappen "Mina klubbar". P4 sidan
som du kommer till klickar du pa "SVERIGE". Ar du utomlands kan du g in pa
https://my.rotary.org/club-search och knappa in lamplig ort i faltet for Meeting location.
For sékerhets skull bor du ringa klubbens kontaktperson. Far du inte tag i ndgon frén
klubben ringer du forslagsvis krogarn och kollar att klubben ska ha méte pa angiven tid.

KOMMANDE PROGRAM
5 september PA PROGRAMMET — Stadsteaterns chef Petra Brylander avslojar vad som
star pa spel framover.

Gastvard 5/9: Michael Nazari

Allt gott!
Per
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